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	№ з/п
	ПІБ
	Категорія стейкхолдерів
	Місце роботи / навчання
	Зміст пропозицій
	Результат (реквізити документа)

	1
	Ірина Руденко
	
член ради стейкхолдерів
	Технолог ТОВ «Три ведмеді»
	Для забезпечення базового розуміння хімічного складу харчової сировини і продуктів, властивостей їхніх компонентів та змін, що відбуваються під час технологічної обробки, зберігання і виробництва  ввести дисципліну «Харчова хімія»
	Враховано (протокол № 3, від  04.03.2024)

	2
	Алла Соломон
	член робочої групи
	завідувач кафедри біоінженерії, біо- та харчових технологій
	З метою формування у здобувачів вищої освіти навичок проведення наукових досліджень, опрацювання наукової інформації та підготовки до виконання кваліфікаційної роботи ввести дисципліну «Науково-дослідна робота студентів».
	Враховано
(протокол № 3, від  04.03.2024)

	3
	Роман Логоша
	академічна спільнота
	професор кафедри аграрного менеджменту та маркетингу
	Для формування у здобувачів компетентностей з управління діяльністю підприємств харчової промисловості та основ підприємництва ввести дисципліну «Менеджмент харчових і переробних підприємств з основами підприємництва»
	Враховано  (протокол № 3, від  04.03.2024)

	4
	Олена Солона
	


декан
	факультет технології виробництва, переробки та робототехніки у тваринництві ВНАУ
	Глобальні тренди розвитку галузі, а саме перехід на автоматизовані лінії вимагають від випускника уміння взаємодіяти з інтелектуальними системами керування, тому в навчальний процес доцільно включити дисципліну «Робототехнічні мехатронні комплекси у харчовій промисловості».

	Враховано
(протокол № 3, від  04.03.2024)

	5
	Людмила Коляновська 
	гарант
	доцент кафедри біоінженерії, біо- та харчових технологій ВНАУ
	Конкретизувати унікальність ОП.
	Враховано в ОП у редакції:
«Унікальність освітньої програми полягає у регіональній спрямованості на потреби агропромислового комплексу Вінниччини через практико-орієнтоване навчання та партнерство з підприємствами галузі, використання наукової бази Всеукраїнського науково-навчального консорціуму; у поєднанні класичної технологічної підготовки з інноваційними підходами, зокрема впровадженням робототехнічних і мехатронних систем автоматизації  та енергоефективних технологій із використанням альтернативних джерел енергії.  (протокол № 3, від  04.03.2024)

	6
	Людмила Коляновська 
	гарант
	доцент кафедри біоінженерії, біо- та харчових технологій ВНАУ
	З метою підтвердження унікальності освітньої програми розширити спеціальні компетентності та програмні результати, які б  відображали у змісті ОП сучасні тенденції розвитку харчової промисловості, зокрема активне впровадження автоматизації виробничих процесів, робототехнічних систем, а також зростання ролі енергоефективних технологій та альтернативних джерел енергії у виробництві харчових продуктів, запропоновано розширити професійні компетентності здобувачів у цих напрямах.
	Введено в ОП додаткові спеціальні компетентності і програмні результати навчання, що відображають інноваційні технологічні напрями розвитку харчової галузі у наступній редакції :
СК14*. Здатність впроваджувати та експлуатувати робототехнічні та мехатронні комплекси для автоматизації процесів у харчовій промисловості.
СК15*. Здатність впроваджувати енергоефективні технології та використовувати альтернативні джерела енергії для оптимізації виробничих процесів у харчовій промисловості.
ПР28*. Вміти обирати, впроваджувати та обслуговувати робототехнічні і мехатронні комплекси для автоматизації виробничих процесів у харчовій промисловості.
ПР29*. Вміти обґрунтовувати вибір енергоефективних технологій та джерел альтернативної енергії відповідно до вимог сталого розвитку харчової промисловості.
(протокол № 3, від  04.03.2024)


	7
	Надія Новгородська
	


член робочої групи
	доцент кафедри біоінженерії, біо- та харчових технологій ВНАУ
	З метою оптимізації структури освітньої програми та перерозподілу змісту між освітніми компонентами, що забезпечують формування відповідних компетентностей у сфері харчових технологій після перегляду освітньої програми вивести дисципліну «Технології ресторанної продукції» з переліку обов’язкових та ввести в каталог вибіркових дисциплін
	Враховано (протокол № 3, від  04.03.2024)

	8
	Анна Бігас
	
здобувач вищої освіти
	факультет технології виробництва, переробки та робототехніки у тваринництві ВНАУ
	З метою потреби у формуванні цілісного уявлення про сировинну базу харчової промисловості, зокрема тваринного походження ввести до переліку вибіркових компонент дисципліну
«Основи тваринництва»

	Враховано (протокол № 3, від  04.03.2024)

	9
	Загальуніверситетське  рішення за пропозицією к.ю.н., доц. Правдюка А. Л. та підтримки адміністрації
	академічна спільнота
	кафедра права
	Враховуючи зміни до стандарту та внесені зміни до ОП для більш повного оволодіння ЗК 15 вилучити з переліку обов’язкових компонентів ОП дисципліну «Основи права» і ввести дисципліну «Загальні правові засади та академічна доброчесність. 
	Враховано (протокол № 3, від  04.03.2024)





